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1.BiRIM: Yemekhane

2.GOREV ADI: Diyetisyen

3.AMIR VE UST AMIRLER: Hastane Yemekhane Sorumlu Miidirr, Hastane Diyetisyeni,
Hastane Mutfak Sorumlusu, Yemek Firmasi

4.GOREV DEVRI: Gida Miihendisi

5.YATAY ILISKILER: Gida Mihendisi

6.GOREV AMACI: Teknik sartnamede belirtilen hizmetlerin yerine getirilebilmesi igin
gerekli tim organizasyonlari yapar ve aylik cetveller halinde hastaneye sunmak.

7.TEMEL iS VE SORUMLULUKLAR:

7.1.Yemeklerin pisiriminde bulunmak ve hazirlanmasini kontrol etmek.

7.2.Servise ¢ikan diyet yemeklerini kontrol etmek ve dagitim sirasinda yaninda bulunmak.
7.3.Mutfaga gelen tuim malzemeleri kontrol etmek.

7.4.Kuru ve soguk hava depolarini kontrol etmek.

7.5.Mutfagin temizlik ve diizenini, mutfak personelinin saglikli olmasini, yiyeceklerin hijyen
kurallarina uygun, lezzet ve besin degerlerinden kayba ugramadan pisirilmesini saglamak ve
dagitimini kontrol etmek.

7.6.Diyet yemeklerinden hafta ici numune almak.

7.7.Servislerde ¢op arabalarinin temizligini kontrol etmek.

7.8.Hastane diyetisyeni ile birlikte yatan hastalara uygun beslenme programlarini ayarlamak
ve takibini yapmak.

7.9.Personelin kilik kiyafet takibi.(maske, bone, kolluk vb.)

7.10.Hasta kahvalti ve yiyeceklerinin muhafazasi ve dair hususlarda bunlarin diizenli ve
usulline uygun olmasi icin gerekli tedbirler almak.

7.11.Rejim ve hasta yemeklerinin cins, miktar, nitelik, goriints, sicaklhik- sogukluk vs.
bakimindan hastalara 6nerilen ve tertip edilen rejim yemegine uygun olup olmadigini,
dagitilmadan evvel gorir ve dizenli dagitim yapilmasi igin gerekli tedbirleri almak.
7.12.Yemek listesindeki tedarikcilerden gelen 3. ve 4. ¢esitlerin mutfaga gelip gelmedigini
kontrol etmek.

8.YETKILER:Hastane idaresinin verdikleri gorevleri yerine getirmek ve sorumlu oldugu
personele sevk ve idare etmek.



